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ВВЕДЕНИЕ

Учебная и производственная практика является важнейшей составной частью учебного процесса подготовки квалифицированных специалистов и проводится на основании учебного плана подготовки бакалавров по направлению 141200 – «Холодильная, криогенная техника и системы жизнеобеспечения» профиль «Холодильная техника и технологии» в соответствии с требованиями «Основной образовательной программы высшего профессионального образования».
Назначение производственной практики – углубление и закрепление теоретических знаний, полученных студентами при изучении дисциплин в вузе, формирование практических умений и навыков, обеспечивающих качество профессиональной подготовки и сокращение сроков адаптации специалистов к условиям реального производства после получения квалификации бакалавра.

Учебная практика проводится после окончания теоретического курса обучения в IV семестре. Продолжительность учебной практики составляет – 4 недели. Она может проводиться в научно-исследовательских организациях и учреждениях, учебно-научных лабораториях вуза, на выпускающих кафедрах института или промышленных предприятиях, оснащенных современным оборудованием и использующих передовые технологии в производственном процессе, научных исследованиях и проектных работах.
Производственная практика проводится после окончания теоретического курса обучения в VI семестре. Продолжительность производственной практики составляет – 4 недели.

Производственная практика проводятся на предприятиях пищевой, химической и других отраслях промышленности, производящих и потребляющих искусственный холод; в производственно-торговых, проектных организациях, которые занимаются монтажом, эксплуатацией, ремонтом, проектированием комплектованием холодильных установок, машин и аппаратов входящих в состав холодильных установок, систем их автоматизации, а также компрессорной, вакуумной техники, техники, предназначенной для сжатия и перемещения газов, а также смежных с ними отраслях производства.

В ходе практики осуществляется закрепление полученных теоретических знаний; ознакомление со спецификой конкретных решений в реальных промышленных условиях, приобретение практических навыков работы в области эксплуатации холодильных установок и выполнения научных исследований. Материалы практики используются для выполнения курсового и дипломного проектов по направлению.
Настоящее методическое указание разработано для студентов дневной и заочной формы обучающихся по направлению подготовки бакалавров 141200 – «Холодильная, криогенная техника и системы жизнеобеспечения». В данном методическом указании рассмотрены общие положения по прохождению практики, содержание практики, требования к оформлению и порядок защиты отчетов по практике, рекомендуемая литература и приложения по оформлению отчетов.
1. ТРЕБОВАНИЯ К ОРГАНИЗАЦИИ ПРАКТИК

Требования к организации практик определяются Государственным образовательным стандартом высшего профессионального образования. Организация учебной и производственной практик на всех этапах направлена на обеспечение непрерывности и последовательности овладения профессиональной деятельностью в соответствии с требованиями квалификационного уровня по направлению подготовки бакалавра.

Учебная и производственная практики осуществляются на основе договоров между институтом и предприятиями или гарантийных писем от предприятий, в соответствии с которыми указанные предприятия независимо от их организационно-правовой формы предоставляют возможность прохождения практики студентами. Сроки проведения практики устанавливаются в соответствии с учебным планом и годовым учебным графиком.

Продолжительность практики, место прохождения практики и руководитель практики от института утверждаются приказом по институту.

Руководители разрабатывают тематику индивидуальных заданий, обсуждают со студентами программу практики, выдают путевку, дневник практики, индивидуальные задания, осуществляют контроль и консультативную помощь в период прохождения практики.
Дневник является единым для всех видов практики документом и выдается каждому студенту. В нем указываются базы и сроки практики, руководители практики, задания на каждую практику, делаются необходимые записи во время практики и после нее.

Путевка выдается студенту или группе студентов и является отчетным документом. В путевке указываются место практики и ее сроки, фамилии студентов. Путевки заверяются печатью института и предприятия, корешок путевки сдается студентом после практики вместе с другими документами руководителю практики от института.

Перед выездом на практику студенты должны оформить санитарную книжку (если требует предприятие).

Прибытие к месту практики оформляется в соответствии с установленным порядком и закрепляется приказом руководства предприятия. Координация проведения практики непосредственно на предприятии возлагается на высококвалифицированных специалистов.
На предприятии студенты обращаются в отдел кадров, имея при себе паспорт, путевку-направление от института, копию договора с предприятием (если он есть), дневник и программу практики для решения следующих вопросов:

· оформления на работу в один из цехов по приказу (если это оговорено с предприятием заранее);

· проведения инструктажа по технике безопасности;

· устройства с жильем (если это оговорено заранее);

· назначения руководителя практики от предприятия.

При оформлении документов необходимо сделать записи в дневнике с указанием:

· даты прибытия на практику;

· даты прохождения инструктажа по технике безопасности;

· ФИО, должности руководителя практики от предприятия.

Эти записи заверяются подписью сотрудника отдела кадров и печатью отдела кадров.

Место прохождения практики студента зависит от успеваемости, уровня подготовки и профессиональной ориентации. Продолжительность рабочего дня студентов при прохождении практики на предприятиях составляет для студентов в возрасте от 18 лет и старше не более 40 часов в неделю (ст. 91 ТК РФ).

Во время прохождения практики для студентов являются обязательными правила охраны труда и внутреннего распорядка, действующие на предприятии.
Оплата труда в период практик (при условии прохождения практики на рабочих местах) осуществляется в порядке, предусмотренном действующим законодательством для предприятия соответствующей отрасли, а также в соответствии с договорами, заключенными вузом с предприятиями различных организационно-правовых форм.

Проезд студентов, обучающихся по очной форме, выезжающих на практику за пределы г. Кемерово оплачивается за счет средств, предусмотренных на проведение и организацию производственных практик. Все выплаты производятся на основании приказа о направлении на практику и назначении руководителей, а также по предоставлению железнодорожных (плацкартных) или автобусных билетов подтверждающих проезд. Студентам, выезжающим на практику за пределы региона Вуза, оплата проезда производится по согласованию с проректором по УВР, либо за свой счет (указано в приказе).

На студентов, принятых для прохождения практики на предприятии на рабочее место, распространяется Трудовой кодекс Российской Федерации, и они подлежат государственному социальному страхованию наравне со всеми работниками.

Программой производственной практики предусмотрен квалификационный экзамен, организуемый предприятием с целью присвоения практикантам разряда машиниста холодильных машин и установок.
2. УЧЕБНАЯ ПРАКТИКА

2.1. Цель и задачи практики

Целью учебной практики является подготовка студентов к решению задач научно-исследовательского характера, углубление и закрепление знаний, полученных при изучении теоретических дисциплин циклов общих математических и естественнонаучных (высшая математика, физика, химия, теоретическая механика, математические модели в инженерной практике, электротехника и электроника, теория механизмов и машин, информатика, введение в направление); профессиональный цикл (инженерная и компьютерная графика, сопротивление материалов, материаловедение, детали машин и основы конструирования, технология конструкционных материалов).
Задачи учебной практики (в зависимости от места прохождения и поставленной задачи руководителем):

· ознакомление с общей характеристикой предприятия;
· сбор необходимых материалов для подготовки и написания будущих курсовых проектов и дипломной работы или проекта;
· проведение литературного и патентного поиска;

· изучение методов исследования и проведения экспериментальных работ;
· овладение методами анализа и обработки экспериментальных данных;
· освоение требований к оформлению нормативной, научно-технической документации;
· выполнение индивидуального задания как обязательного элемента практики.
С момента начала прохождения учебной практики в организации на студентов распространяется трудовое законодательство, правила охраны труда и правила внутреннего распорядка, действующие в ВУЗе или организации, с которыми они должны быть ознакомлены в установленном порядке.
Студенты во время практики обязаны:

· выполнить программу практики в полном объеме и в установленный срок;
· подчиняться правилам внутреннего распорядка, установленного в организации, а также соблюдать трудовую и служебную дисциплину;
· ознакомиться и выполнять правила охраны труда и техники безопасности;
· собрать необходимый материал для написания отчета по практике;
· составить письменный отчет в соответствии с программой практики, своевременно предоставить его руководителю и получить дифференцированный зачет по практике.
2.2. Содержание практики

При выполнении программы практики студенты должны изучить и собрать материалы по вопросам и задачам, поставленным руководителем.
Отчет учебной практики должен содержать следующие разделы:

- титульный лист (приложение 1);
- календарный план прохождения учебной практики (приложение 2);

- дневник (приложение 3), в котором ежедневно фиксируется в процессе прохождения практики выполняемая студентом работа;

- введение (в нем указываются цель, задачи, продолжительность прохождения практики);

- основная часть (методика проведения эксперимента, анализ полученных данных, статистическая обработка экспериментальных данных, обоснование необходимости выполнения дополнительных исследований, аналитический обзор по выбранной проблеме исследования и др.);
- индивидуальное задание (может быть теоретического, аналитического, экспериментального характера, в зависимости от объема оно может выполняться индивидуально или группами по 2-3 студента);
- заключение (навыки и умения, приобретенные в процессе прохождения практики, выводы о значимости проведенного исследования или аналитического сбора материала);

- список использованных источников.

2.3. Программа практики

В каждом конкретном случае план может быть скорректирован руководителем практики от предприятия (с учетом особенностей работы данного предприятия и в зависимости от индивидуального задания студентов), по согласованию с выпускающей кафедрой.

План работы должен быть утвержден руководством предприятия.

Для оказания помощи студентам в организации самостоятельной работы во время практики в табл. 1 приводятся примерные календарные графики работы.

Таблица 1
Календарные графики
	№

п/п
	Этапы практики
	Продолжительность 

этапов практики 

	1
	2
	3

	1.
	Прибытие на место практики. Оформление на предприятие (инструктаж по ТБ, ознакомление с внутренним распорядком). Общее знакомство с предприятием.
	1 рабочий день


	№

п/п
	Этапы практики
	Продолжительность 

этапов практики 

	1
	2
	3

	2.
	Прохождение практики на рабочем месте (подготовка к проведению исследования, подбор и освоение соответствующих методик и материалов, проведение экспериментального исследования и др.).
	8 рабочих дней

	3.
	Выполнение индивидуального задания (обработка результатов исследований и проведенных экспериментов, посещение технической библиотеки, патентный поиск и др.).
	7 рабочих дней

	4.
	Оформление отчета по практике, обсуждение результатов практики с руководителем.
	4 рабочих дня

	Всего
	20 рабочих дней


2.4. Оформление и защита отчета
Итоги учебной практики оформляются в виде отчета в соответствии с требованиями, приведенными в разделе 4 настоящего методического указания, определяющей также и порядок защиты отчетов.
Аттестация по итогам учебной практики проводится на основании защиты оформленного отчета и отзыва руководителя практики. По итогам положительной аттестации студенту выставляется оценка (отлично, хорошо, удовлетворительно).
3. ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА

3.1. Цель и задачи практики

Цель практики – завершение процесса профессиональной ориентации студента в рамках выбранной специальности и приобретение практических навыков работы в области эксплуатации холодильных установок.

За время практики студент должен изучить производственно-хозяйственную деятельность предприятия; проектирование, подбор, эксплуатацию, монтаж, ремонт холодильных машин и установок, стендовые испытания узлов и всего холодильного оборудования; определение неисправности работы холодильного оборудования; получение навыков работы с отчетной и технологической документацией; знакомство с организацией контроля технологического процесса, создания безопасных условий труда.
Задачи производственной практики:

2. Изучение реально действующей холодильной установки и приобретение практических навыков в ее эксплуатации.

3. Приобретение навыков управления производством в масштабе деятельности бригадира смены или механика компрессорного цеха (дублера бригадира или механика).

4. Получение квалификационного разряда машиниста холодильных установок или слесаря по ремонту холодильных установок.

5. Приобретение практических навыков в проектно-конструкторской работе путем выполнения проектно – конструкторской части индивидуального задания. 

6. Практическое ознакомление с основами научно-исследовательской работы (литературный и патентный поиск, выполнение исследовательской части индивидуального задания).

7. Ознакомление с организацией экономической службы на предприятии, цехе, учреждении.

8. Выполнение индивидуального задания, объем, и тематика которого соответствует сфере будущей деятельности молодого специалиста.

9. Выбор темы предстоящего курсового проекта по дисциплине «Проектирование холодильных установок», а также тематики будущей дипломной работы или проекта.
Студенты во время практики обязаны:

· выполнить программу практики;
· подчиняться правилам внутреннего распорядка, действующим на предприятии;
· соблюдать правила техники безопасности и производственной санитарии;
· вести ежедневные записи в дневнике о характере выполняемой работы в течение дня;
· собрать необходимый материал для написания отчета;
· составить письменный отчет в соответствии с программой практики, своевременно предоставить его руководителю вместе с заполненным дневником и путевкой, получить дифференцированный зачет по практике.
3.2. Содержание практики

В период прохождения практики и работы (стажировки) на рабочем месте машиниста студент должен изучить и отразить в отчете:

· историю развития предприятия, общую характеристику производства, номенклатуру выпускаемой продукции, перспективу развития;

· организацию и структуру служб предприятия, компрессорного цеха, холодильного хозяйства и их взаимосвязь;
· должностные инструкции машиниста холодильных установок, слесаря – ремонтника, механика цеха (мастера), начальника цеха;

· инструкции о проведении инструктажей по охране труда на рабочем месте, инструкции по технике безопасности при выполнении ремонтных работ на оборудовании холодильной установки;

· описание схемы холодильной установки, особенности пуска, обслуживания и остановки (перечень технических характеристик машин и аппаратов, составляющих холодильную установку);

· ведение цехового журнала, его структура, составление месячной и годовой отчетности по компрессорному цеху (включая расчет и составление заявок на оборудование и материалы);

· особенности холодильных агентов – хладоносителей, применяемых в холодильной установке, а также вопросы хранения и перевозки холодильных агентов, заправки системы хладагентом;

· систему смазки машин и применяемые виды смазок, способы маслоотделения и регенерации смазочных масел;

· систему удаления неконденсирующихся газов из холодильной установки;

· организацию монтажных работ, применяемое оборудование, приспособления и инструмент для ведения монтажных и пусконаладочных работ;

· организацию ремонта холодильного оборудования, составления документации необходимой для осуществления ремонта (практикант непосредственно участвует в ремонтных работах);

· планировку холодильника и изоляционные конструкции элементов здания холодильника (дополнить чертежами и схемами);

· способы охлаждения камер и камерное оборудование (дополнить схемами и эскизами);

· особенности регулирования режимов в охлаждаемых объектах в зависимости от способа охлаждения;

· проведение оттаивания охлаждающих устройств, необходимые переключения при оттаивании;

· устройство, техническую характеристику и работу приборов автоматической защиты компрессоров от аварийных режимов работы, автоматического контроля и регулирования основных параметров установки, ремонт приборов автоматики;

· устройства для охлаждения оборотной воды их технические характеристики и эффективность, очистку конденсаторов от загрязнений, защиту конденсаторов от коррозии;

· возможности использования теплообразующей способности стороны конденсатора в системах отопления и горячего водоснабжения;

· системы кондиционирования и вентиляции производственных и технологических помещений;

· энергосберегающие технологии и способы энергосбережения;
· снабжение предприятия электроэнергией, схемы питания электроэнергией и электрической защиты элементов холодильной установки, пусковые устройства для двигателей;
· обеспечение экологической безопасности производства;

· планово-экономические показатели работы предприятия, цеха за предшествующий практике год и за текущее время;

· узкие места и предлагаемые варианты по их устранению на холодильной установке;
· индивидуальное задание, являющееся обязательным элементом практики для всех студентов, может быть теоретического, аналитического, экспериментального характера. Темы заданий обсуждаются с руководителем практики от института перед отъездом на практику.
3.3. Программа практики
В каждом конкретном случае план может быть скорректирован руководителем практики от предприятия (с учетом особенностей работы данного предприятия и в зависимости от индивидуального задания студентов), по согласованию с выпускающей кафедрой.

План работы должен быть утвержден руководством предприятия.

Для оказания помощи студентам в организации самостоятельной работы во время практики в табл. 2 приводятся примерные календарные графики работы.

Таблица 2
Календарные графики работы
	№

п/п
	Этапы практики
	Продолжительность 

этапов практики 

	1.
	Прибытие на место практики. Оформление на предприятие (инструктаж по ТБ, прохождение медицинской комиссии, ознакомление с внутренним распорядком). Общее знакомство с предприятием. Распределение по рабочим местам (сменам).
	1 рабочий день

	2.
	Прохождение практики на рабочем месте в качестве машиниста (помощника машиниста) либо слесаря – ремонтника.
	13 рабочих дней

	3.
	Выполнение индивидуального задания (посещение технической библиотеки, патентный поиск и др.).
	2 рабочих дня

	4.
	Ознакомление с технологическими процессами, автоматизацией и механизацией производственных процессов, АСУ и АСУП, экономикой, планированием и организацией труда в холодильном хозяйстве.
	2 рабочих дня

	5.
	Оформление отчета по практике, сдача техминимума на получение квалификационного разряда машиниста холодильных машин и установок.
	2 рабочих дня

	Всего
	20 рабочих дней


3.4. Оформление и защита отчета
Итоги практики оформляются в виде отчета, состоящего из текстовой и графической части. Текст пишется в соответствии с требованиями, приведенными в разделе 4 настоящего методического указания, определяющей также и порядок защиты отчетов. Графическая часть: план компрессорного цеха, план производственного корпуса с расстановкой оборудования, схемы и эскизы оборудования могут быть выполнены на ватмане или миллиметровой бумаге. Отчет должен содержать заключение и предложения по улучшению работы предприятия на основе личных впечатлений студента.

Критериями оценки по практике служат приобретенные знания и умения, отзыв руководителя практики от предприятия и института, а также качество содержания текстовой и графической части отчета.

4. ОФОРМЛЕНИЕ И ЗАЩИТА ОТЧЕТА ПО ПРАКТИКЕ

В период прохождения практики студент анализирует ее результаты в соответствии с программой и оформляет в виде текстового отчета, который рецензируется и оценивается руководителем практики от предприятия и института.

Итоги практики оформляются в виде отчета, состоящего из текстовой и графической части. Текст пишется на листах формата А4 в соответствии с ГОСТ 2.105-95 «ЕСКД. Основные требования к текстовому документу», который может быть выполнен:

- рукописным способом четким почерком (чернилами, тушью, пастой одного цвета – черной, синей, фиолетовой) на одной стороне белой бумаги с рамками;

- с применением печатных и графических устройств ПК на одной стороне белой бумаги через одинарный интервал 14 шрифтом, форма титульного листа приведена в приложении 1.
Графическая часть: генеральный план, план производственного корпуса с расстановкой оборудования, схема холодильной установки (приложение 4), план компрессорного цеха (приложение 5), схемы (приложение 6), план и эскизы оборудования могут быть выполнены на ватмане или миллиметровой бумаге.
Отчет должен содержать заключение и предложения по улучшению работы предприятия на основе собственных впечатлений. Отчет подписывается студентом, проверяется и визируется руководителем практики от предприятия, после чего сдается на проверку руководителю практики от института. К отчету прилагаются: заполненный дневник, путевка с печатью предприятия.

Защита отчета по практике проводится во вторую неделю занятий последующего после практики семестра перед комиссией в институте с участием руководителя практики от кафедры, преподавателей кафедры «Теплохладотехника» и представителей факультета. К защите представляется отчет, подписанный руководителем практики от предприятия, заверенный печатью и руководителем практики от института.
Критериями оценки по практике служат приобретенные знания и умения, отзыв руководителя практики от предприятия и института, а также качество содержания текстовой и графической части отчета.

Оценка по практике приравнивается к оценкам по теоретическому курсу обучения и учитывается при подведении итогов общей успеваемости.

Студенты, не выполнившие программу практики по уважительной причине, направляются на практику вторично, в свободное от учебы время.

Студенты, не выполнившие программу практики без уважительной причины, или получившие неудовлетворительную оценку, могут быть отчислены как имеющие академическую задолженность в порядке, предусмотренном уставом вуза.
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Приложение 1
Титульный лист отчета

Министерство образования и науки Российской Федерации

ФГБОУ ВПО «Кемеровский технологический институт

пищевой промышленности»





Факультет механический




Кафедра «Теплохладотехника»

Направление 141200 «Холодильная, криогенная техника

и системы жизнеобеспечения»

ОТЧЕТ

по ____________________ практике

Выполнил студент гр. ________

_______________________________________

(ф.и.о.)                                         (подпись)


Проверили: _____________________________________



(ф.и.о.) 
(должность руководителя от предприятия)



       _______________________________________





(оценка)


(подпись)




М.П.


_________________







(дата)

  ___________________________________




      (должность руководителя от кафедры)           (ф.и..о.)




____________________________________





(оценка)

(подпись)






_________________








(дата)

Кемерово 20___
Приложение 2

Календарный план прохождения учебной практики

бакалавра КемТИПП гр. __________________________________
_______________________________________________________ (ф.и.о.)
	№ п/п
	Наименование работ

и индивидуальных заданий
	Период выполнения работ и заданий

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Руководитель практики __________________________________
(ф.и.о.)

_________________________

(подпись)

Приложение 3

Дневник прохождения учебной практики
бакалавра КемТИПП гр. __________________________________

_______________________________________________________ (ф.и.о.)
	№ п/п
	Дата
	Краткое содержание выполненной работы

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Бакалавр гр. __________________________________________

(ф.и.о.)

_________________________

(подпись)

Приложение 4

Схема холодильной установки в аксонометрии
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Приложение 5
План компрессорного цеха
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Приложение 6
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